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Vysokokapacitni kostkovacka/ fezacka na prouzky s
neprekonatelnou Urovni hygieny

Novy FAM Hymaks je speciadlné vyvinut pro primysl zpracovani masa a
syra. Znamend novou epochu ve strojni hygiené a radi tuto
kostkovacku k pionyrdm v oblasti prevedeni sanita¢ni teorie do
praxe. Diky neustdlému asili v produktovém inZzenyrstvi je dnes
Hymaks schopen splnit nejprisnéjsi pozadavky na hygienu a sanitaci.
Nowvy konkurenceschopny standard byl zaveden, aby zpracovatelim
potravin pfindsel dalsi vwyhody.

Ostra reseni pro rezani potravin

VYZNACNE RYSY

Nekompromisni standard v hygiené

Neprekonatelnd presnost v kvalité rezu

Vysokéa kapacita a wkon pro aplikace na nejtvrdsi syry

Inovativni design reprezentuje novy standard konkurenceschopnosti
Navrzen pro flexibilni a nizkondkladovy vykon

ZAKLADNi VLASTNOSTI

Kombinace kvality fezu a sanitarniho designu wytvari ze stroje FAM
Hymaks jedine¢ny koncept bez skute¢né konkurence.

Z&kaznik se mize presvéddit kvalité designu a jeho sanitarnich
aspektl. Navrh stroje odpovidd smérnicim USDA o sanitarnim designu
pro zafizeni zpracujici mlé¢né produkty.

Vysoké kvalita fezu malych i velkych kostek a prouzk Siroké palety
druh@ syrl. Pfi fezadni se zohlednuji vdechny viastnosti produktu, jako
napr. obsah tuku, zrani, Groven vihkosti, struktura a proces vyroby.

Vyrobni produktova sekce stroje FAM Hymaks je zcela bez prekazek,
cozdowvoluje hladky prlichod produktu a zajistuje nejlepsi hygienu.

Vysoké kapacita a schopnost manipulovat s velkymi bloky syra azdo
velikosti 280 x 238 x 150 mm. Zadné preklenovani kvili optimalni
velikosti a Uhlu vstupni ndsypky.

Kompletni oddéleni produkéni a pohonné sekce. Zddné mazaci body
uvniti produktové zény. Do mechanické zény se béhem ¢isténi
nedostane z4dna voda.

Vyjimecny a inovativni design produktového bubnu a platkovaciho
noze - oba vyrobeny zjednoho kusu nerezové oceli - je unikatni
prilom v tomto poli.

LeStény (elektro-) povrch vSech kontaktnich ploch s produktem

dovoluje efektivnéjsi ¢isténi a zabranuje kontaminaci bakteriemi.

Nepfitomnost exponovanych dratl nebo Sroubl byl kli¢ k obdrzeni
schvalovaciho certifikdtu USDA. Drat se jednoduse neda poradné
dezinfikovat.

Zcela vnorend a vodotésnd dotykova obrazovka s
predprogramovanymi nastavenimi, pantovy kryt. nastaveni tloustky
platku pres dotykovou obrazovku.

VSechna loZiska jsou utésnénd, s doZivotnim mazanim a na hornf
strané maji dodatecné tésnéni. Navic mez produkéni zénou a a
loZisky je prostor pfes 25 mm.

Vozk s naradim nabiz velmi ergonomické reseni s dirazem na detail
pro Udrzbu a manipulaci se strojem FAM Hymaks.

Aplikace
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Vysokokapacitni kostkovacka/ fezacka na prouzky s
neprekonatelnou Urovni hygieny

Vyjimecny a inovativni design produktového bubnu a
platkovaciho noze - oba vyrobeny z jednoho kusu nerezové
oceli - je unikatni prllom v tomto poli. V toku produktu nejsou

z&dné Srouby, matky, otvory, zavity nebo jiné vybézky. Delikatni

fezna sekce byla slozena takovym zplsobem, aby se zamezilo
shromazdovani $piny. Jinymi slovy priichod fezaného produktu
je nanejwys hladky, ¢imz se zvysSuje kapacita.

-

Galerie obrazk(

Kombinace kvality fezu a
sanitédrniho designu vytvari ze
stroje FAM Hymaks jedinecny
koncept bez skutecné
konkurence.

Kompletni oddéleni produkéni a
pohonné sekce. Z&dné mazaci
body uvniti produktové zény. Do

mechanické zdny se béhem cisténi

nedostane zadna voda.

Nepfitomnost exponovanych dratd
nebo Sroubl byl kli¢ k obdrzeni
schvalovaciho certifikdtu USDA.
Drat se jednodusSe neda poradné
dezinfikovat.

Vyrobni produktova sekce stroje Vysoké kapacita a schopnost

FAM Hymaks je zcela bez prekazek, manipulovat s velkymi bloky syra az
cozdovoluje hladky préichod do velikosti 280 x 238 x 150 mm.
produktu a zajistuje nejlepsi Z4dné preklenovani kvili optimalni
hygienu. velikosti a Uhlu vstupni nasypky.

Vyjimecny a inovativni design LeStény (elektro-) povrch vSech
produktového bubnu a kontaktnich ploch s produktem
platkovaciho noZe - oba vyrobeny z | dovoluje efektivnejsi cisteni a
jednoho kusu nerezové oceli - je zabranuje kontaminaci bakteriemi.
unikatni prilom v tomto poli.

Zcela vnorena a vodotésna Vozk s naradim nabiz velmi
dotykova obrazovka s ergonomické resenis dlirazem na
predprogramovanymi nastavenimi, detail pro Udrzbu a manipulaci se
pantovy kryt. nastaveni tloustky strojem FAM Hymaks.

platku pres dotykovou obrazovku.



Nekoneéné nastavitelny platkovaci nliz nejprve nareze produkt na
platky. Dalsi kruhovy ntiz nafeze z platkd prouzky. Nakonec hfidel
pri¢nych nozd kraji z prouzd Ghledné kostky o pozadované vySce.
Kombinace tff feznych nastrojd umoZiiuje velmi vysokou flexibilitu ve
volbé feznych velikosti a tvaru. Pro rlzné aplikace na rfezacce je k
disRozici velkd Skéla platkovacich, kruhovych a pri¢nych kostkovacich
noZzd.

Ostré reseni pro fezani potravin Prace s FAMem

SPECIFIKACE

ROZMERY STROJE & VAHA

mm
Vyska vstupu do stroje v mm (palce)
Vyska vystupu ze stroje v mm (palce)
Vaha zdkladniho stroje v kg (Ib)

MOTOR

Vykon v kW (hp)
Typ motoru
Variabilni frekvenéni pohon

TVARY REZU A VELIKOSTI
Rezné tvary

Rezné velikosti

Kapacita v kg/hod.

SOUHRN APLIKACI
Syr

Rozméry zdkladniho stroje (d x§ x v) v. 2172 x 1339 x 2000 mm

2000 mm
300 mm
1250 kg

20.5
15 5.5 kW
ano

platky, prouzky a kostky

od 1,5 azdo 60 mm

5.000 kg/hod. na 10x10x10 mm
kg/hod

Mékky, polotvrdy a taveny syr.
Mozzarela, Gouda, Cheddar,
Emmental, Provolone. V zavislosti
na typu syra mize byt schlazen az
na -10°C

Zkousky rezani Po celém svété je
FAM pfipraven Vam poradit v jedné
zplné vybavenych testovacich
laboratofich. Budeme radi, kdyz
ndm posSlete Vase produkty na
vyzkouSeni a bude ndm potéSenim,
kdyz u testd fezadni budete pritomni
i Vy. Vyhledejte Vaseho mistniho
agenta. Zadejte
http://www.fam.be/en/agents a
najdete vSechny relevantni
kontaktni Gdaje, které potrebujete
pro kontakt s frimou FAM,
regionalni kancelare a
celosvétovou sit agentl. Kontakty
a informace: pro celkovy prehled
nasich strojl, aplikaci, sluzeb a
agentl navstivte, prosim, nase
webové stranky. FAM Vam rad
okamzté odpovi na VaSe dotazy.
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